EASY PREPARATION INSTRUCTIONS

Pillsbury™ Baked Biscuits

1. PLACE white bakeable tray of biscuits onto sheet pan for stability.
Decide which method of heating you will be using.

E Convwtional

__E Convection Bemove pastic wrap from tray

Coboived

Waywivg

Keep plastic wrap around tray

2. HEAT as directed below or until biscuits are warm to the touch. Heating times
will vary by oven type and quantity of product in oven.

MM E convection
MM 325°F

2 Hour Thaw
Recommended

* Remove plastic wrap
and place biscuit tray
on sheet pan.

Pillsbury™ Whole Grain-Rich
Baked Biscuit Easy

Split™ 2.0 oz

UPC 100-94562-32271-4

6-7 min

Conventional
375°F

2 Hour Thaw

Recommended

* Remove plastic wrap

and place biscuit tray
on sheet pan.

8-10 min

Warming
Cabinet
150°F

No Thaw
Required

Place biscuit tray on sheet
pan (plastic wrap on). The
plastic wrap steams biscuits
and prevents drying.

50-60 min

Pillsbury™ Whole Grain-Rich
Baked Biscuit Mini 1.0 oz
UPC 100-94562-32272-1

4-5 min

5-6 min

45-55 min

Pillsbury™ Baked Biscuit
Golden Buttermilk Easy
Split™ 2.25 oz

UPC 100-94562-32391-9

6-7 min

8-10 min

50-60 min

3. SERVE as a sandwich carrier or use as a

side for soup or chili.

KEEP BISCUITS FROZEN AT O°F OR BELOW
UNTIL READY TO USE OR BISCUITS MAY BE

STORED FOR 2 DAYS AT ROOM TEMPERATURE.

Chef Mowicas Covver

Here are some easy tips to
ensure your biscuits are warmed
perfectly every time you

serve them.

(1 | . }
= Convection L1 Convantioval
Best method for heating entire trays. Once

heated consume immediately or keep warm
in @ warming cabinet for up to 30 minutes.

1| Warwing
Cabived
Trays with wrap on and heated will maintain

quality for 2 hours. Once wrap is removed
consume within 30 minutes.

For nutrition information and
more great recipes using this
product visit us at genmillscf.com
or scan this QR code with your
smartphone camera.

A45971



INSTRUCCION?S DE PREPARACION FACILES

Galletas horneadas Pillsbury™

1. COLOCAR la bandeja blanca de galletas apta para horno en una bandeja de
horno para que tenga estabilidad. Decidir qué estilo de coccidén utilizar.

D Horvio convemcioval

2. HORNEAR como se indica a continuacion o hasta que las galletas estén tibias al tacto. Los

HOVHO b CoMVeO0iaH Quitar el envoltorio plastico de la bandeja

{awara do
0000i0v

Mantener el envoltorio de plastico en la bandeja

tiempos de coccidon varian segun el tipo de horno y la cantidad de galletas.

Galletas horneadas
integrales Easy Split™
Pillsbury™ de 2.0 oz
UPC 100-94562-32271-4

Horno de
conveccion
a 325°F*

Se sugiere
descongelar
durante 2 horas

Quitar el envoltorio de
plastico y colocar la
bandeja de galletas en una
bandeja de horno.

6-7 min

convencional
a 375°F

Se sugiere
descongelar
durante 2 horas

Quitar el envoltorio de
plastico y colocar la
bandeja de galletas en una
bandeja de horno.

8-10 min

Camara de coccioén
a150°F

% No necesita

4 descongelarse

Colocar la bandeja de galletas

en una bandeja de horno (con el
envoltorio de plastico). El envoltorio
de plastico les brinda vapor a las
galletas y evita que se sequen.

50-60 min

Minigalletas horneadas
integrales Pillsbury™ de 1.0 oz
UPC 100-94562-32272-1

4-5 min

5-6 min

45-55 min

Galletas horneadas doradas
de suero de mantequilla Easy
Split™ Pillsbury™ 2.25 oz

UPC 100-94562-32391-9

6-7 min

8-10 min

50-60 min

3. SERVIR como sandwich o usar como
complemento para sopa o chili.

MANTENER LAS GALLETAS CONGELADAS
A 0° F O MENOS HASTA CONSUMIRLAS
O ALMACENARLAS DURANTE 2 DIAS A

TEMPERATURA AMBIENTE.

P vineow de la chef Mawics

A continuacién, unos consejos
faciles para asegurarse de que las
galletas se cocinen perfectamente
cada vez que las sirva.

H ) .
|==n Hovvo e convecoion | Moo comvenciond

El mejor método para calentar bandejas enteras.
Una vez cocida, consumir la galleta de inmediato
o mantenerla tibia en una cdmara de coccién por
hasta 30 minutos.
T (awara de
ooecion

Las bandejas cocidas con el envoltorio mantendran
la calidad del producto durante 2 horas. Una vez
quitado el envoltorio, consumir dentro de los
préximos 30 minutos.

Para ver la informacion nutricional y
obtener mas recetas excelentes con
este producto, visite genmillscf.com o
escanee este codigo QR con la camara
de su teléfono celular.

A45971
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